WOCHENSPEISELAN
KW 18: 28.04.2025 - 02.05.2025

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FRELTAG
Kartoffeltasche Allod K stzl 1 Putengeschnetzles
(Frischkase gefullt) 9 gauer Kasespatzie o alc (Champignons) 9
MENU 1 Krauterquark 9 Erbsenrahmsauce 9 Vollkorn-Penne q, al
DGE-Linie
Mischgemise Rostzwiebeln q,al

Veganes Hahnchencurry
mit mit GemUse und Ananas

Nudelsuppe mit
bunten Gemduse

Pizza Gemuse qQ, al,

o, a3, f (Mais, Paprika & Brokkoli) 9,¢C

q,al,i

Rei B ) 1 Tag der Arbeit
i eis reze Q,a
MENU

Bunte Alternative

DESSERT Frisches Obst Fruchtjogurt 9 Frisches Obst
SALM Gurkensalat mit Schmand Rohkost Karottensalat
Allergene: a Glutenhaltiges Getreide | a1 Weizen | a2 Roggen | a3 Gerste | a4 Hafer | o5 Dinkel | aé Kamut | b Krebstiere | ¢ Eier | d Fisch | e Erdnuss | f Soja | g Milch und Milcherzeugnisse (Laktose) | h Schalenfrichte / Nusse

h1Mandel | h2 Haselnuss | h3 Walnuss | h4 Kaschunuss | hS Pekannuss | hé Paranuss | h7 Pistazie | h8 Macadamianuss | i Sellerie | j Senf | k Sesam | | Schwefeldioxid | m Lupine | n Weichtiere

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstarker | § geschwefelt | 6 geschwarzt | 7 gewachst | 8 mit Phosphat | 9 mit StBungsmittel | 10 enthélt eine Phenylalaninquelle
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