>

PALMENKUCHE

WOCHENSPEISELAN
KW §8: 24.11.2025 - 30.11. 2005

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnerfrikassee 9 Farfalle q,al Linsen-Gemuse-Eintopf i Backfisch (Seelachs) q,al,¢c,j
M [ N U 1 Reis Tomaten-Gemuse-Sauce i Vollkornbrot a,al k SuBkartoffelplree 9
DGE-Linie
Reibekase 9 Zitronen-Butter-Sauce 9
. - . . .| Vegetarischer Backfisch aus
Eier-Omlett ,q,al Cevapcici (Geflugel] .al, ¢ j| - . " ,al, 9, ,al, 9,
Gaa peici ( 9el) S (oerbackene Cannellotti geflllt aohet Blumenkohl eehes
mit vegetarischer Gemusefullung;
Méhrenbolognese-
Bechamelsauce
Salzkartoffeln Bulgur Reis
ELntetemnative Baked Beans in Tomatensauce Kokos-Currysauce 9 Zitronen-Butter-Sauce °
DESSERT Fruchtjoghurt Frisches Obst Donut (Schokolade) Frisches Obst
SALAT Gemischter Gorte&sj?ll(c;tnmlt Tomaten und Rote-Bete-Salat Rohkost Karottensalat
o a Glutenhaltiges Getreide | a1 Weizen | a2 Roggen | a3 Gerste | a4 Hafer | o5 Dinkel | a6 Kamut | b Krebstiere | ¢ Eier | d Fisch | e Erdnuss | f Soja | g Milch und Milcherzeugnisse (Laktose) | h Schalenfriichte / Nisse
ALLERGENE: h1Mandel | h2 Haselnuss | h3 Walnuss | h4 Kaschunuss | hS Pekannuss | hé Paranuss | h7 Pistazie | h8 Macadamianuss | i Sellerie | j Senf | k Sesam | | Schwefeldioxid | m Lupine | n Weichtiere
ZUSA]ZS]OFFE 1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstérker | 5 geschwefelt | 6 geschwérzt | 7 gewachst | 8 mit Phosphat | 9 mit SiBungsmittel | 10 enthélt eine Phenylalaninquelle
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