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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
. . ’ Kartoffelauflauf mit Erbsen und
Kartoffelcremesuppe 9 Geflugelgyros Gerstenbolognese i,a,08 Karotten; Kése Giberbacken 9
M [ N U 1 Lachswurfel d Reis Vollkorn-Spaghetti a,al
DGE-Linie
Vollkornbrot o,al, k Tzatziki 9 Reibekdse s
Vollkorn-Fusilli q,al Kasespatzle a,alc9 Pizza Margherita mit a0l 9 Hahnchenbrustfilet Natur
’ P e Tomatenscheiben T
Brokkoli-Sahne-Sauce 9 Bratensauce a,al,9 SuBkartoffelpiree
AT Reibekase 9 Rostzwiebeln q,al SuBkartoffelplree o,al, 9
DESSERT Schokokuchen a,alg,¢ Frisches Obst Fruchtjoghurt 9 Frisches Obst
ohkos rautsala omatensalat mit Mozzarella ouscous Sala
Rohkost Krautsalat Te t lat mit M L C Salot
o a Glutenhaltiges Getreide | a1 Weizen | a2 Roggen | a3 Gerste | a4 Hafer | o5 Dinkel | a6 Kamut | b Krebstiere | ¢ Eier | d Fisch | e Erdnuss | f Soja | g Milch und Milcherzeugnisse (Laktose) | h Schalenfriichte / Nisse
ALLERGENE: Mandel | h2 Haselnuss | h3 Walnuss | h4 Kaschunuss | hS Pekannuss | hé Paranuss | h7 Pistazie | h8 Macadamianuss | i Sellerie | j Senf | k Sesam | L Schwefeldioxid | m Lupine | n Weichtiere
ZUSAUS]UFFE 1 mit Farbstoff | 2 mit Konservierungsstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Geschmacksverstérker | 5 geschwefelt | 6 geschwérzt | 7 gewachst | 8 mit Phosphat | 9 mit SiBungsmittel | 10 enthélt eine Phenylalaninquelle
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